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LABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. CONSOMMEZ AVEC MODERATION



Coquillages, huitres, moules

Crustacés : crevettes, langouste, homard. ..

Noix de St-Jacques

Calmar frit ou a la provencale

Crabe farci

Saumon mariné, terrine de poisson
Saumon fumé ou poélé

Sardine grillée, maquereau, petite friture
Filet de cabillaud, merlan, lieu
Sole, truite grillée ou farcie
Préparations a la créme, au Riesling
Brochette de poisson

Thon a la provencale

Lotte au safran ou au curry

Préparations exotiques (sucré/salé, épices. .

Bouillabaisse
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onseillée : 8°C/ Crémant : 5°C
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