VIN

SYLVANER

PINOT BLANC

RIESLING

MUSCAT

PINOT GRIS

GEWURZTRAMINER
PINOT NOIR rouge
PINOT NOIR rosé
CREMANT

VENDANGES TARDIVES

-

AALSACE

Ukomplicerede, enkle retter, frokostretter
Grantsagsretter, enkle retter, frokostretter

Retter med mange smagsnuancer
eller fede retter, hvor syren kan
skere igennem og rense munden

Kan drikkes som aperitif, og
til grantsagsretter

Fyldige retter og retter med
sur-sade elementer

Eksotiske og krydrede retter
Simre- og grillretter
Sommermad og frokostretter
Alt fra aperitif il dessert

Er tilstrkkelig i sig selv

ALSACE.COM
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Til bords
med

Alsace

Mad- og
vinsammensatning



Aperitif

Sylvaner ¢

DE FRISKE 06 FRUGTIGE

Pinot Blanc

Riesling

Muscat dAlsace

Crémant

<

Pinot Gris dAlsace

Gewurztraminer

d'Alsace

Vendanges
Tardives

DE RIGE 0G KRAFTFULDE

Selection de

Grains Nobles

Pinot Noir ¢Alsace

rouge

DE RADE

Pinot Noir dlsace

rose

A ALSACE
Salater

<

Kogte grantsager, asparges

Omelet, quiche, gratin
Skaldyr, gsters, muslinger

H €1 N

Kammuslinger

Skaldyr

Hummer og jomfruhummer

Ramarineret fisk, sushi

Grillet fisk

Fisk med cremede saucer

Kaviar
Terriner, kolde og varme patéer, charcuteri

LR IR 4R IR JR 1R 11 |

Fjerkre og lyst ked

<

Redt ked og vildt

Simreretter med kod

H<en

Grill og grillspyd

Kalvebrisler

HE<HEESE

Foie gras

Choucroute
Sur-sgde asiatiske retter

Krydret verdenskgkken

IR 4R

Tajine
Raclette og ostefondu

</nm

Fare- og gedeoste

Faste oste som Comté, Gruyere og Beaufort

Camembert, Brie

Staerke oste (blaskimmel, Munster, Epoisse)

Frugtdesserter, creme caramel, taerter

Anbefalede serveringstemperature: Crémant: 5°C / Andre vine: 8°C / Pinot Noir: stuetemperatur




